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イタリア系移民の3人によって2006年に設立された”CA‘Momi社（カモ
ミ）”は、ナパ・ヴァレーのテロワールに根ざしたワイン造りで一致統合し、
安定したクオリティで一躍注目される存在になりました。
CEOでワイン・メーカーのダリオ・デ・コンティと醸造責任者のステ

ファーノ・ミゴットは、情熱的な心情をワインに込めて、ナパ・ヴァレー
の隅から隅までくまなくブドウを調査し、ある一定の品質と環境が確保で
きる場所を得てから、ワイナリーとワインショップの共同経営に踏み切り
ました。インディゴ・アイズは、カモミ傘下の彼のプライベートなブラン
ド(DA-VE winery)として、アメリカ国内の愛好家向けに販売しています。

ステファーノ・ミゴットはイタリア北部のバドヴァ県アーバノ・テルメで育ち、バドヴァ大学で旧世代のワイン醸造技術と伝統を
習得しました。今で言うレガシー・ワインメーカーです。その後ワインの流通にも係わり、貿易や現代のワイン醸造も知る貴重な存
在です。今はカリフォルニア州ナパに居住し、ダリオCEOと一緒にヘッド・ワインメーカーとして活躍しています。
インディゴ・アイズの名称は、ステファーノの青い目からヒントを得て付けました。

ここカリフォルニアでワイン用のブドウを栽培する理想的な地形や気候は、太平洋との距
離と山脈との位置で大きく変化し、かなりの影響を受けます。地形上、海に近いと風は強く
温度は低くなり、内陸に行くほど気温は高く暑くなります。ブドウの発育に重要なのは、適
度に乾燥した地中海的気候であり、やや温帯で朝晩の温度差が大きい事です。
ブドウは長い生育期間の中で、夜は涼しく日中は暑くなる事で、ゆっくりと均等に熟成し

理想的なブドウに仕上がります。もちろん雨も大切な要素で、乾きすぎても良くありません。
ナパ・ヴァレーAVA内では、メソクライメート（数ｍから数㎞）単位で気候が非常に変化し個
性的です。最も適した温度を維持できるのは、サンパブロ湾上空を吹く冷却された海風がサ
ンフランシスコのゴールデンゲート・ブリッジを通過した先に位置するカーネロス領域です。

身近な安定した品質を実現

典型的なカリフォルニア・ワインを目指し

伝統と革新を踏まえて
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インディゴ・アイズは、CEOのダリオとステファーノが毎年幾つもの畑を廻り、ベスト
なコンディションのブドウを買い付けて醸造しブレンドしたお買い得ワインとしてアメリ
カで人気があります。また、自身のワイナリーのブドウも使用するので、安定した品質が
確保できます。飲みやすくお手頃なワインですが、カリフォルニアの特徴を思う存分発揮
したワインとして、この度、日本に輸出する事になりました。
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シャルドネ、シュナン・ブラン、ピノ・ノワール、
ヴィオニエのブレンド。クリーミーな辛口で、多様
なシチュエーションやどのような料理にも合うよう
に造りました。豊かな泡が食欲をそそります。

品種：Chardonnay, Chenin Blanc, 
Pinot Noir, Viognier

タイプ：白泡
ビンテージ：NV
バーコード：784672175401
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY07NV

小売価格：OPEN

NV スパークリング・ブリュット
〇 N.V. Sparkling Brut
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華やかなピンク・スパークリングワインです。
ホワイトジンファンデルの色合いが雰囲気を醸
し出します。夏のイチゴやブリオッシュ、ナッ
ツのニュアンス。繊細で生き生きしている余韻
が印象的。

品種：White Zinfandel, Chardonnay,
Chenin Blanc

タイプ：ロゼ泡
ビンテージ：NV
バーコード：850270008097
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY08NV

小売価格：OPEN

NV スパークリング・ロゼ
N.V. Sparkling Rose 

柑橘系の爽やかな香りとナッツや蜂蜜を連想
させるリッチな果実味が特徴。カリフォルニア
の特徴をよく表した飲みやすいシャルドネ。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で3ヶ月熟成。

品種：Chardonnay
タイプ：白
ビンテージ：2020
バーコード：661799044677
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0220

小売価格：OPEN

シャルドネ
□ Chardonnay

鮮やかな色彩と果実の香り、酸と甘みのバラ
ンスがとれたエレガントなワイン。小さな赤い
果実のニュアンスと黒い果実を連想させる本格
的なワイン。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。
品種：Pinot Noir
タイプ：赤
ビンテージ：2020
バーコード：784672174916
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0120

小売価格：OPEN

ピノ・ノワール
■ Pinot Noir

香り高くスパイシーで飲みやすく、時間と共に
現れる変化が楽しみな逸品。ジンファンデルの特
徴がよく表現されていて、やや軽めのジンファン
デルに仕上がっています。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。

品種：Zinfandel
タイプ：赤
ビンテージ：2019
バーコード：820103725118
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0519

小売価格：OPEN

ジンファンデル
■ Zinfandel

凝縮した果実となめらかなタンニン、バラン
スの良いフルボディ。ナパ・ヴァレーと言えば
カベルネと言われるほどの典型的な味わいは、
肉料理に最適です。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。

品種：Cabernet Sauvignon
タイプ：赤
ビンテージ：2020
バーコード：820103559034
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0320

小売価格：OPEN

カベルネ・ソーヴィニヨン
■ Cabernet Sauvignon


