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カリフォルニアのワイン造りの限界に挑む

地質の多様性を最大限に表現する

サステイナビリティへの取り組み
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いまだ現役のプレス機

Stonestreet
ストーンストリート

Sonoma

カリフォルニア
ソノマ「カリフォルニアのワイン造りの限界に挑戦する」という

ジャクソン・ファミリーのビジョンを体現した“ストーンストリート”。
国賓を迎える午餐会でも提供されるなど、バイデン米国大統領も愛飲する逸品です。

ストーンストリートは、マヤカマス山脈のアレキサンダー・ヴァレーを見下ろす高台にあり、標高
400～2,400フィートまでの間にブドウ畑が広がっています。山頂、谷間、岩棚といった多様な栽培エ
リアと複雑な気候条件がブドウに複雑さを与えます。地形上、機械を使用することが出来ず、全ての
作業は手で行います。そのため、100人以上の農作業員を雇用しています。区画は細かく分けて管理し、
台木、品種、クローン、栽培方法などを変えています。
ソノマ・カウンティで育った現当主クリストファーは、高地でのブドウ栽培の挑戦とそれによって
もたらされる独自の結果に深い敬意を自然と育んできました。「自分の役割は、山を管理することだ
と考えています」と彼は言います。同じくソノマ・カウンティ出身の妻アリエルがワイナリーのアン
バサダーを務めます。夫婦共に法学博士号も取得していますが、アレキサンダー・マウンテンの自然
と調和し、エステートを後世に残していくことがファミリーの使命だと考え、際立った個性と複雑さ
を持つワインを造るという不朽の探求を続けています。

ブドウ畑は、CCSW（Certified California Sustainable Winegrowing）及びSIP

（Sustainability in Practice）の認定を取得しています。
ストーンストリートを構成する5,500エーカーの敷地のうち、ブドウの樹が植えられて

いるのは全体の20％以下です。土地の大部分は、在来の植物や動物が繁栄するためのオー
プンスペースとして残されています。ブドウ畑の害虫駆除を行ってくれるフクロウや猛禽
類が安心して巣作りができるように、巣箱の設置も行っています。また、ソノマ・カウン
ティ内の資源機関と協力し、河川の修復や絶滅危惧種の保護に力を入れています。更に、
灌漑の必要な時期をより正確に判断できるようウェザーステーションを設置、畑は点滴の
ように1滴ずつ水を与えて適切で厳密な水分管理が行えるドリップ灌漑を採用。持続可能
な水の利用を徹底しています。
彼らは、これらの全ては自然界のシステムのバランスを維持する方法であり、その結果、

健全なブドウと土壌がもたらされると考えています。

世界の銘醸地に40以上のワイナリーを擁する一大ワイングループ、ジャクソン・ファミ
リー・ワインズ。一方で、家族経営であることを重視してきました。その創始者である故ジェ
ス・ストーンストリート・ジャクソンが、1995年に妻バーバラ・バンキーと設立した「ストー
ンストリート・エステート・ヴィンヤーズ」。畑はソノマ・カウンティのアレキサンダー・
ヴァレーAVAの東側“高地”（ポケット・ピーク新AVAとして、TTB：米国財務省・酒類タバコ
税貿易管理局に認定申請中）に位置します。ジェスは、このエステートの複雑さを理解するに
は一世代以上かかることを承知の上で、“ストーンストリートは史上最も偉大なブドウ畑の一つ
になる運命にある”と述べており、自身のミドルネームをワイナリー名にしたことからも力の入
れようが伺えます。
後に、長男のクリストファー・ジャクソンと妻のアリエルが継承し、夫妻はこの土地への理
解を深めながら前進しています。エステートと共に「ストーンストリート」というミドルネー
ムも父から子へと3代に渡って受け継がれています。それは、“カリフォルニアのワイン造りの
限界に挑戦する”というジャクソン・ファミリーの１つの物語です。

ドリップ灌漑

現当主2代目
クリストファー・
ジャクソンと妻アリエル



株式会社 富士インダストリーズ ワイン事業部 〒105-0004東京都港区新橋2-5-5 新橋2丁目MTビル2F TEL.03-3539-5415 FAX.03-3539-5472

FIC WINE 2023.10

品種：Cabernet Sauvignon  98.5%, Petit Veldot 1.5% 
タイプ：赤
ビンテージ：2017
バーコード：737038001500
ケース入数：750ml×6
商品コード：SSCS17

小売価格： ¥13,000（税抜）

ストーンストリート・エステート・カベルネ・ソーヴィニヨン
■ Stonestreet Estate Cabernet Sauvignon

エステート・シリーズは各ビンテージの傑出した区画
のブレンド。アレキサンダー・マウンテンのテロワール
を見事に表現しています。天然酵母で樽発酵。マロラク
ティック発酵も施しています。澱は毎月攪拌します。フ
レンチオークで10ヶ月熟成（新樽率32％）。キャラメル
アップルやパイナップルの香りと仄かな塩分を感じます。
リッチでまろやかな味わいが楽しめます。
品種：Chardonnay  100%
タイプ：白
ビンテージ：2018
バーコード：737038001685
ケース入数：750ml×6
商品コード：SSCH18

小売価格： ¥8,700（税抜）

ストーンストリート・エステート・シャルドネ
□ Stonestreet Estate Chardonnay

エステート・シリーズは各ビンテージの傑出した区画の
ブレンド。手摘みで収穫。除梗後、ステンレスタンクで発
酵、1日2回ポンピングオーバー。樽でマロラクティック発
酵。フレンチオークで19ヶ月熟成（新樽率38％）。ラズベ
リーやドライフルーツのアロマ、ブラッドオレンジ、スミ
レ、紅茶、カシス、プラム、チョコレートのフレーバー。
味わいはリッチで、余韻が長く、凝縮感があります。

ホワイトハウス
御用達


